
 

  

 

 

 

 

 

 

Mise en bouche 

***** 

EntréE au choix 
 

Terrine de foie gras de canard mi-cuit aux pralines roses  

Chutney de fraises et mini brioche 

Ou  

Demi - queue de Langouste sur Risotto de riz et Freekeh 

Au vieux Parmesan, Shiitakes et éclats de Pistaches 

Plat au choix 
 

Mignon de veau sauce Béarnaise au poivre noir fumé 

 croustillant de ris de veau Au satay  

(purée de pomme de terre vitelotte et mini- légumes) 

Ou 

Filet de bar, beurre monté à la vanille Bourbon et Combava 

 (Mélange de deux riz et mini- légumes) 

Ou  

 

Supplément + 8€  
Suprême de Pigeonneau Rossini jus de veau à l’Ail noir  

(Purée de pomme de terre Vitelotte et Mini -légumes) 

 

DEssErt au choix 
 

 Macaron Ananas Victoria de la Réunion 

Ganache chocolat blanc et glace coco 

Ou 

Tartelette façon crème brulée  

à la vanille Tahitienne et fève Tonka 

 
 

 

MEnu DE la saint – ValEntin à 52,90€ 
(Servi uniquement le Vendredi 14 février 2025) 

 


